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検　索メタル丼

金物の国内最大の生産地、燕三条。
隣接する燕市と三条市は古くから金属加工品の製造技術が高く、とくに燕
市は洋食器、三条市は刃物・金物の産地として有名でした。それは燕三条の
職人たちが、より良い製品をつくるために日々鍛錬を重ね、技術を磨いて
きたからに他なりません。より良い製品づくりの心が今もなお、息づいて
いるからこそ、世界に誇れる製品を生み出していけるのです。

燕三条
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（分）

90

50

60

70

80

0 2 4 6 8 10

（℃） 室温：20℃　沸騰したお湯1200㏄

陶器製丼

メタル丼

ラ
ー
メ
ン
が
美
味
し
い
新
潟
県
の

金
物
の
町
「
燕
三
条
」
で
生
ま
れ
た

ど
ん
ぶ
り
の
革
命
児
で
す
。

実用新案　第3156794号

日本製

（℃）

45.0

51.0

57.0

63.0

69.0

75.0

81.0

同径の
陶器製丼メタル丼

サーモグラフィによる温度比較（3分後）

カラーバリエーション ※黄・赤・黒は塗装仕上げとなっております。

3つの特長3つの特長3つの特長

サイズ・容量

中身の温度が直接手に伝わりにくい優れもの！

中空2重構造を採用した中身が冷めにくい
保温食器です。

丈夫な18-8ステンレス製
The industrial history

本品は新潟県燕三条の高い技術を持った職人たちの手により、ひとつひとつ丁寧に仕上げています。

地抜き プレス ブランク 溶接・研磨 完成
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熱もお客も逃したくない。

ステンレスの2重構造の間に中空断熱層を設けることにより、
スープの熱伝導が抑えられ、優れた
保温性能を発揮します

中空2重構造とは…

さわっても熱くなりにくい

スープが冷めにくい

割れない

さわっても熱くなりにくい

スープが冷めにくい

割れない

●メタル丼　 サイズ／φ210㎜×H85㎜　適正容量／1200cc
●メタル丼Jr.　 サイズ／φ180㎜×H80㎜　適正容量／  900cc
●メタル丼Baby　サイズ／φ120㎜×H60㎜　適正容量／  200cc

メタル丼Baby

メタル丼

メタル丼Jr.

ミラー


